


2月下旬から6月中旬にか
けて収穫されます。フルー
ツ玉ねぎの中でも、特に甘
みが強く、みずみずしくて
やわらかいのが特徴。

5～6月ごろから収穫され
た玉ねぎを玉ねぎ小屋に
吊るし、1～２ヵ月自然乾
燥。甘味と辛味が凝縮さ
れたうま味を楽しんで。

冬限定！少量生産の特
別なフルーツ玉ねぎで
す。葉から玉まで食べら
れるので、玉ねぎの栄養
をまるごといただけます。
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3kg
8～12玉
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毎 月 お 届 け し ま す ！
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3kg
8～12玉

1本
180mL

小豆島産本醸造醤油
とオリーブオイルを
使った玉ねぎドレッ
シングは、肉や豆腐と
の相性抜群。甘みと
辛みのバランスがよ
い品種のターザンと
一緒にお届けします。

8月 淡路島玉ねぎドレッシング
淡路島フルーツ玉ねぎ　ターザン

3kg
8～12玉

この時期の玉ねぎは
糖度が上がり、どんな
料理にも使いやすく
なります。フルーツ玉
ねぎと鳴門わかめを
使った手作り佃煮は
ご飯がすすむ味です。

9月 淡路島玉ねぎと鳴門わかめの佃煮
淡路島フルーツ玉ねぎ ターザン

3kg
8～12玉

6袋
入り

葉っぱも食べられる新
玉ねぎが登場。炒めた
り煮込むと甘くトロト
ロに。すき焼きや親子
丼におすすめ。1食分
にフルーツ玉ねぎ1/3
個使用したポタージュ
も一緒に。お湯で溶か
すだけでOK。

12月
淡路島フルーツ葉玉ねぎ シャルム

ZENTAの金のポタージュ

2.5kg
６～10玉

通常の玉ねぎに比べ
てケルセチンが多く
含まれ少し黄味が
かった品種をお届け。
バジルの香りが洋食
やイタリアンによく合
うドレッシングも一緒
に。

11月 淡路島フルーツ玉ねぎ
淡路島フルーツ玉ねぎドレッシングバジル

１本
300mL

ケル玉

2kg
6～10玉

150g×
2袋

一般的に市場に出
まわるより少し早め
にお届け。スープは
生クリームでコクを
出した本格派。温め
ても冷やしてもおい
しくいただけます。

淡路島フルーツ新玉ねぎ スーパーアップ・トップゴールド等2月 金の玉ねぎポタージュ（レトルト）

3kg
8～12玉

葉玉ねぎは手間ひま
をかけてじっくり育て
ているため、少しずつ
しか栽培できない貴
重な玉ねぎです。瀬戸
内レモンを使った、甘
味と酸味が溶け合う
ドレッシングをセット。

1月 淡路島フルーツ葉玉ねぎ　
レモン娘ごまドレッシング

シャルム

１本
180mL

2025年

2.5kg
6～10玉

生の玉ねぎと乾燥玉
ねぎを一緒にお届け。
乾燥玉ねぎはフライド
オニオンの代わりに
サラダやカレーのトッ
ピングにも使えます。
みそ汁やスープに入
れても風味が出てお
いしい！

10月淡路島産乾燥玉ねぎ
淡路島フルーツ玉ねぎ ターザン・もみじ等

2.5kg
6～10玉

春到来で新玉ねぎ
のシーズンイン。収
穫2日以内に出荷す
るのでジューシーさ
は格別。ぜひ和風ド
レッシングをかけ
て、生食でお召し上
がりください。

3月
淡路島フルーツ新玉ねぎ
淡路島フルーツ玉ねぎドレッシング和風

スーパーアップ・トップゴールド等

１本
180mL

2.5kg
6～10玉

辛みが少なくジュー
シーな新玉ねぎと、コン
ソメタイプの粉末スー
プのセットです。スー
プは30袋入りなので、
肉じゃがやハンバー
グなどの隠し味として
使っても◎。

4月
淡路島フルーツ新玉ねぎ　
淡路島フルーツ玉ねぎスープ

30袋
入り

貴錦・レクスター・七宝早生等

3kg
8～12玉

この時期の新玉ねぎ
は少しずつ辛みが増
し、糖度も上がってき
ます。フルーツ玉ねぎ
の甘みをギュッと閉じ
込めたトリュフが香る
オートミールスープは、
朝食や小腹がすいた
ときにぴったり。

5月
淡路島フルーツ新玉ねぎ
華やかトリュフ香る玉ねぎオートミールスープ

3食入×
2袋

レクスター・七宝早生等

熟成が進んで、糖度と辛
味が増し、茶色になった
玉ねぎは、加熱調理が
おすすめ。神戸ビーフと
フルーツ玉ねぎで煮込ん
だ「五つ星ひょうご」選
定商品のビーフカレー
をセットに。

7月 淡路島フルーツ玉ねぎ
神戸牛ビーフカレー（レトルト）

ターザン

3ｋｇ
8～12玉

6月
淡路島フルーツ新玉ねぎ
淡路島朝のオニオンスープ（フリーズドライ）

甘70・七宝早生等

この時期の新玉ねぎ
は表面が少し茶色が
かり、日持ちも２～３
週間程度と少し長め。
フリーズドライのスー
プは、バターで炒め
たフルーツ玉ねぎを
たっぷり使用。コクも
あっておいしい！

9個

2024年

南あわじフルーツ玉ねぎ　B4中面

農園の玉ねぎを使った
オリジナルの加工品の

中から1種類

START
!

1袋
70ｇ

1袋
170ｇ

お届け時期：6月中旬～7月上旬
お届け時期：７月中旬～下旬 お届け時期：8月中旬～下旬

お届け時期：9月中旬～下旬

お届け時期：10月中旬～下旬

お届け時期：11月中旬～下旬

お届け時期：
12月中旬～1月上旬

お届け時期：
1月中旬～下旬

お届け時期：
２月下旬～3月上旬

お届け時期：５月中旬～下旬

お届け時期：４月中旬～下旬

お届け時期：３月中旬～下旬
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■セット内容/淡路島産フルーツ玉ねぎ2～3㎏とフルーツ玉ねぎ加工品または玉
ねぎ加工品（各月のお届け内容をご覧ください）
※お届け時期/2024年6月～2025年5月（各月の説明をご覧ください） 
※天候等の影響や生育状況により、お届け時期や品種、内容量が変わる場合があります。
※毎月1回、お届け内容を変えて、1セットずつ1年間（12回）お届けします。
※商品の特性上、不良品以外の交換・返品はできません。
■今回お申し込みいただくと、2024年6月から1年間（通常12回）のお届けとなりま
す。月々のお申し込みは不要です。
■1年間の総お支払い金額は¥38,400（+8％ ¥41,472）となります。
■お申し込みの際に、裏表紙の「お申し込み方法」を必ずお読みください。
 （原産地名/玉ねぎ：淡路島　加工品/製造加工：日本）

お申し込み番号 FN-575-345

甘くてジューシーが自慢！ 淡路島の食べごろ
フルーツ玉ねぎと善太玉ねぎ食品の会
（12ヵ月コース）

※本体価格に送料を含みます。

常温予約ダイレクト便
12

¥3,456月1セット  ¥3,200（+8％ ）

毎月毎月

大きな玉ねぎになるよう肥料にこ
だわりていねいに育てています。大
玉は一枚ずつが肉厚なのでジュー
シーさが格別です。天候の細かな
確認や手作業の除草など大変なこ
とも多いですが、毎月旬を逃さない
ようお届けいたします ! ぜひ善太
のフルーツ玉ねぎを今年も存分に
味わってください。

玉ねぎ農園善太さんより

12回
お届け 真生さま切り抜き

真生さま切り抜き
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